
 המילים הכתובות בשחור מציינות את הקלאסיקות שלנו.

 מהן. באדום, הן המילים המתארות את התפעמות הלב שלנו

 בבקשה עדכנו אותנו כבר בשלב ההזמנה.   –אם אתם רגישים / אלרגיים לחומר גלם כלשהו * 

 

    צפון אברקסס

  

Chef: Elior Boaron. 

Restauranteur: Zohar Van Jac. 

Inspired by Eyal Shani. 

 
  

  לחם:

 32 נתח עבה מכיכר לחם טרייה. קרם פרש מסוחרר בשחלות עגבניות ושמן זית. 

 34 .חריפים שמסחררים את הנפש 4צלחת עם 

  
  ירקות:

 42 גספצ'יו עגבניות מגי. 

 52 עלי תרד נמסים לתוך עצמם. 

 58 פלפל שושקה עוטף גבינת ריקוטה שנעשתה היום בבוקר.

 58 סלט כללי מניצוצות הבריאה.

 62 סלט תירס שעלה על גריל פחמים ונטרף בעשבים וליים.  

 56 שעועית לוביה מבושמת בלימונים ושמן זית. 

 63 במיה צעירה מחברון מסוחררת בעגבניות מדבר צלויות, נחה על צזיקי.

 48 תפוח אדמה בוער עטוף בקרם פרש ובכל מה שבוער בפה. 

 82 ענני ריקוטה בחלב עצמם. 

  
  דגי חכות ויצורים פרימיטיביים ממצולות הים שלנו:

 96 סטייק טונה אדומה.

 112 סלט קלמארי ביד חופשית של הרגע.

 120 כנף מוסר מוזהב לשלמות. 

 138 שיפוד פלמידה על גריל פחמים, עטוף חמאת לימון. 

 145 מחבת שרימפס צלויים בחמאת זרעי עגבניות. 

  178 לברק שלם מלא שקט, בצלייה רבת סיכון.  

 גר'  100-₪ ל 67   בתבנית ברזל יצוקה מלאה בירקות מבושמים ביין לבן. מוסר צלוי

 גר'  100-₪ ל 67 חריימה מוסר ברוטב סוער של עגבניות מדבר.  

  
  טלה ופרה ישראלית מגידולי החופש של חי בריא:

 87 שקדים מוזהבים טרופים על עשבים ירוקים. מחמצת צפון אברקסס.   

 79 אוסף של כל הטעויות שלנו, ועדין הנפלא בעולם.  המבורגר אברקסס.

 98 נתח קצבים. שחלות עגבניות ושמן זית. 

 113 דנוור מדופדף על חץ פלדה.

 119 שתי נקניקיות מתחת רזה של פרה ותחת שמן של טלה. 

 126 פיצ'י ראגו צוואר טלה צלוי בין ירקות מהאדמה. 

 גר'  100-₪ ל 68 פריים ריב וסלט. 

  
     אוכל מתוק:

 | 53 טארט דולצ'ה פיסטוק|  53קרם חלב מוזהב |  53מוס שוקולד שחור 

\ | 

 53קרמו שוקולד 

 . 49| מלבי  53| עוגת שוקולד ערומה  52פנקוטה, יוגורט ודובדבנים 

 


